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A PARTAGER

AILES DE POULET
Choix de sauces

BBQ, Epicée Red Hot,
Fromage bleu, Piri Piri
EXTRA SAUCE +2.00

8 ailes / 15.00
16 ailes / 26.00
24 ailes / 38.00

BURGERS

Servi avec frites ou salade + cornichon

CHEESEBURGER BACON 19.00

POULET CROUSTILLANT 18.00
Salade, tomates, fromage, mayo épicée

@ AJOUTE A TON BURGER
FROMAGE +3.00
BACON +3.00
SAUCE +2.00
FRITES SUPPLEMENTAIRES +6.00
SALADE D’'ACCOMPAGNEMENT +4.00

7 Option végétarienne disponible

Menu 2026. Taxes en sus.
Prix sujets a changement sans préavis.
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TERRASSE

(Jorona,

SALADES REPAS

TOMATES ANCESTRALES 16.00
& MOZZARELLA ¥

Basilic, concombre, oignons rouges marinés,

radis melon, huile d’olive

MAIS ET POULET GRILLE 18.00

Fenouil, haricots noirs, feta, oignons
rouges, pomme de terre, vinaigrette
aux herbes

SAUMON FUME A CHAUD 21.00

Légumes grillés, couscous de chou-fleur,
endives, menthe, vinaigrette aux agrumes



SCEAU 5 CORONA 37.50
Tous les joursde 15hai18h
bistro-bar

CORONA (330 ML) 12.50
SCEAU 5 CORONA 50.00 u w
BIERES EN CANETTE
ARCHIBALD BELLE MER 10.50
ARCHIBALD JUICY IPA 12.50
MICHELOB ULTRA 10.50
BIERES EN FOT BIERE

12 oz 20 oz Pichet CORONA CERO 8.50
BUDWEISER 9.00 10.50 30.00 PRET-A-BOIRE
STELLA ARTOIS 9.00 12.00 34.00 SEVENTH HEAVEN 8.00

Gin tonic - Fraise rhubarbe
ARCHIBALD 9.00 11.00 30.00
Joufflue - Chippie - Remonte-pinte

BOISSONS
PRETS-A-BOIRE BOISSON GAZEUSE 4.25
SEVENTH HEAVEN 10.50 EAU GAZEIFIEE MONTELLIER 4.75
Gin Tonic - Citron-Lime - Péche JUS DOLE 4.75
HOOP TEA 10.50 BOISSON ENERGISANTE 6.00
Thé glacé alcoolisé Celcius - Rockstar - Guru
FIREBALL POMME CANNELLE 10.50
BEACH DAY EVERY DAY 10.50 QA.EEﬁ
Limonade
) Lait végétal disponible
CIDRE EQUINOXE 8.50
CAFE FILTRE 4.25
ESPRESSO 4.15
ALLONGE 415
AMERICANO 415
CAPPUCCINO 5.00
LATTE 5.40
CHOCOLAT CHAUD 4.40

Servi avec creme fouetté

THE / TISANE 4.05



COCKTAIL SIGNATURE

BRISK DE NICE 16.00
Vodka, limoncello, thé glacé Brisk,
jus de citron, sirop simple

COCKTAILS CLASSIOUES

APEROL SPRITZ 13.00
Aperol, prosecco Santa Margherita, soda

MOJITO 13.00
Rhum blanc, jus de lime, sirop simple, soda

MOSCOW MULE 13.00
Vodka, jus de lime, biere de gingembre

BLOODY CAESAR 13.00
Vodka, Clamato, Worcestershire, Tabasco

SANGRIAS

Verre Pichet
SANGRIAS BLANCHE 11.00 35.00
vin blanc, liqueur de péche,
jus de pomme, soda, citron
SANGRIA ROUGE 11.00 35.00

vin rouge, brandy, jus d’orange, sprite

VINS BLANCS

5oz 8 oz Bouteille

FANNY QUI RIT 7.00 12.00 35.00
Domaine Courville, 2024
IGP Vin du Québec, 100 % Vidal

ARABESQUE BIO
Domaine Courville, 2024
IGP Vin du Québec, Seyval, Vidal, St-Pepin,
Geisenheim et Chardonnay

9.00 15.00 45.00

RIESLING ORIGINE
Domaine du Ruisseau, 2023
Québec, 100 % Riesling

9.50 16.00 48.00

LES GENIEVES 12.00 19.00 58.00
Louis Latour, 2023
AOC Macon-Luigny, 100% Chardonnay

TERRA ALPINA BIO 49.00
Alois Lageder, 2024
IGT, Trentino-Alto Adige, Italie. 100 % Pinot Gris

OAK CHARDONNAY 75.00
Rocamadre, 2024
Paraje Altamira, Argentine 100 % Chardonnay

Merci a nos partenaires
Corona, Fireball, Seventh Heaven, Pepsi
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5oz 8 oz Bouteille

CHARLEY QUIRIT 7.00 12.00 35.00
Domaine Courville, 2024

IGP Vin du Québec, Maréchal,

Marquette et St-Croix

CHEVALERESQUE BIO 9.00 15.00 45.00
Domaine Courville, 2024

IGP Vin du Québec, Baco Noir

et Maréchal Foch

ESTATE SHIRAZ 9.50 15.00 47.00
Wynns, 2022

Coonawarra Estate,

Australie, 100 % Shiraz

EL BURROW NATURE 50.00
Bodega Santa Julia, 2024

Mendoza, Argentine,

100 % Malbec

CARINO 70.00
Mas des Agrunelles, 2022

AOC Languedoc, France,

100 % Carignan

-

ROSE ET BULLES

50z 8 oz Bouteille

AMOUNTANAGE

Domaine Marrenon, 2024
IGP Méditerranée, France,
Grenache et Syrah

8.50 14.00 43.00

SANTA MARGHERITA 10.00 50.00
2024, DOC, Prosecco,
100% Glera



