
E N T R É E S  E T  
À  P A R T A G E R

SOUPE DU JOUR  	 7.00
Celle qui réchauffe le cœur !

SALADE CÉSAR 	 10.00
La classique indémodable : romaine  
croquante, parmesan, croûtons dorés.

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE  	 11.00
La classique réconfortante : bouillon riche,  
oignons fondants, gratin de fromage local.

SALADE DU MONTAGNARD  	 12.00
Verdure croquante, pommes du verger,  
noix caramélisées, fromage bleu.

P E T I T E S  B O U C H É E S

OIGNONS FRITS CROUSTILLANTS  	 9.00
Dorés et gourmands, servis avec  
une sauce crémeuse maison.

AILES DE POULET	 6 ailes / 13.00 
Servies avec une sauce BBQ 	 12 ailes / 22.00 
fumée ou piquante, selon 	 24 ailes / 40.00 
votre niveau de bravoure !

CALAMARS FRITS	 13.00
Croustillants et servis avec  
une mayonnaise épicée. 

PIQUE-ASSIETTE  	 28.00
Assortiment gourmand de bouchées  
frites à partager : rondelles d’oignons,  
jalapeños farcis, bâtonnets de mozzarella,  
brocoli tempura, croquettes de  
mac’n’cheese.

 O p t i o n  v é g é t a r i e n n e  d i s p o n i b l e

 S u g g e s t i o n  d ’ a c c o r d  a v e c  v o t r e  p l a t

P I Z Z A S

CLASSIQUE MARGHERITA  	 20.00
Sauce tomate, mozzarella, basilic,  
roquette : la simplicité parfaite.
EXTRA PROSCIUTTO +5.00

CLASSIQUE DE LA DÉBARQUE	 23.00

Sauce tomate, pepperoni, calabrese,  
poivrons rôtis, oignons caramélisés,  
mozzarella.

FORESTIÈRE  	 24.00

Sauce tomate, trois fromages,  
champignons sauvages, basilic,  
roquette.



M e n u  2 0 2 5 - 2 0 2 6 .  T a x e s  e n  s u s .   
P r i x  s u j e t s  à  c h a n g e m e n t  s a n s  p r é a v i s .

D E S S E R T S  M A I S O N

TARTELETTE À L’ÉRABLE	 10.00

Un classique d’ici.

POUDING CHÔMEUR	 10.00

Nappé de sirop d’érable chaud,  
crème glacée à la vanille. Rien à ajouter !	

BROWNIE	 10.00

Chocolat fondant et noix de pacane. 
Une bonne idée !

P L A T S  P R I N C I P A U X

BURGER DE LA DÉBARQUE	 22.00
Bœuf du Québec, fromage Hatley,  
bacon fumé, mayonnaise à l’érable, 
servi avec frites maison.

POUTINE DE LA DÉBARQUE  17.00
Un classique de chez nous : frites dorées, 
fromage en grains Riviera, sauce maison.

OSSO BUCO DE PORC 	 26.00
Longuement mijoté au vin rouge :  
tendre à souhait, servi avec pommes 
de terre grelots et légumes.

TRUITE SAUMONÉE GRILLÉE	 30.00
Parfumée au citron et aux herbes 
sauvages, accompagnée de riz et  
de légumes du marché.

CÔTES LEVÉES SAUCE BBQ MAISON	 Demie / 24.00 
Tendres et caramélisées, servies 	 Entières / 38.00 
avec frites maison et salade de  
chou croquante.

17.00

17.00

19.00

SALADE CÉSAR 
La classique indémodable : romaine  
croquante, parmesan, croûtons dorés.
EXTRA POULET +5.00

SANDWICH VÉGÉTARIEN  
Panini grillé rempli de champignons  
forestiers sautés, courgettes rôties, 
poivrons grillés, fromage en grains,  
hummus et mayonnaise au pesto.  
Servi chaud avec frites maison ou  
salade croquante.

MAC’N’CHEESE DU REFUGE  
La définition du confort : macaroni  
crémeux gratiné, au bacon ou aux légumes.

RAGOÛT DE BŒUF AUX LÉGUMES RACINES 
Mijoté lentement, servi avec purée  
de pommes de terre et pain de campagne.

26.00




