
E N T R É E S

SOUPE DU JOUR	 5.50

SOUPE  À L’OIGNON	 5.50

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE	 8.25

Gratinée au fromage Chemin Hatley

SALADE DU CHEF  	 8.00

SALADE CÉSAR	 8.75

S A L A D E S

SALADE DU CHEF  	 13.25 

SALADE CÉSAR	 14.95

P O U T I N E S

POUTINE MAISON RIVIERA  	 17.25

Frites, fromage en grains  
Maison Riviera et sauce maison végane

POUTINE BROMONTOISE 	 21.95

Frites, fromage en grains  
Maison Riviera, bacon Fumoirs 
Gosselin, champignons, oignons 
et sauce maison végane

POUTINE DU GÉNÉRAL   	 21.95

Frites, fromage en grains  
Maison Riviera, poulet croustillant  
général Tao et sauce maison végane

POUTINE BAVETTE DE BOEUF 	 24.00

Frites, fromage en grains  
Maison Riviera, bavette de bœuf  
et sauce maison végane

À  P A R T A G E R . . . O U  P A S

FRITES  	 4.50

FRITES SAUCE  	 5.50

CROQUETTES DU GÉNÉRAL 	 8.75

Croquettes de poulet avec sauce 
façon général Tao

CHILI AVEC CROUSTILLES DE MAÏS	 13.25 
ET CRÈME SURE 

ASSIETTE « APRÈS-SKI »	 15.75

Poppers (3), minis pogos (3),  
rondelles d’oignon et frites

PLATEAU DE CHARCUTERIES	 17.75

Charcuteries Les Cochons tout ronds,  
servi avec pain grillé de la Mie Bretonne

NACHOS GRATINÉS  	 19.00

Croustilles de maïs, fromage mozzarella,  
olives noires, piments banane,  
crème sure, salsa et guacamole

FONDUE AU FROMAGE BROMONTOISE	 25.00

Fromages Hatley et Comtomme  
de la Fromagerie La Station et charcuteries  
Les Cochons tout ronds

AILES DE POULET BBQ	 8 ailes / 14.00 
	 16 ailes / 25.00 
	 24 ailes / 35.00

+
	

A J O U T E Z  U N E 
	 P R O T É I N E  À V O T R E  P L AT

Poitrine de poulet grillée,  	 +5.25 
poulet croustillant,  
bâtonnets de hummus frits

Saumon fumé à l’érable Fumoirs	 +7.00 
Gosselin, saucisse de Toulouse

 O p t i o n  v é g é t a r i e n n e  d i s p o n i b l e



M E N U  E N F A N T S  12 ANS ET MOINS

Servi avec une boisson et une surprise

SPAGHETTI SAUCE À LA VIANDE 10.25

MINI POUTINE MAISON RIVIERA  10.25

MINIS POGOS (3) ET FRITES 10.25

CROQUETTES DE POULET (4) ET FRITES 10.25

P I Z Z A S

LA VRAIMENT VÉGÉ    17.00

Sauce tomate, poivrons, aubergines, 
olives noires, fromage mozzarella 
et pesto de tomates séchées

PEPPERONI ET FROMAGE  18.00

Sauce tomate, pepperoni et 
fromage mozzarella

CALABRESE  18.00

Sauce tomate, poivrons, oignons, 
fromage mozzarella et saucisses italiennes

LA BROMONTOISE  20.00

Sauce tomate, sauce à la viande, 
bacon Fumoirs Gosselin, 
champignons, oignons et fromage 
Maison Riviera

D E S S E R T S

BEIGNES DE L’ÉRABLIÈRE BERNARD 6.75

Servi avec crème glacée vanille 
sauce caramel

MOELLEUX AU CHOCOLAT  6.75

Servi avec crème glacée vanille 
sauce chocolat

P L A T S  G O U R M A N D S

SPAGHETTI SAUCE À LA VIANDE 19.95

FISH AND CHIPS  24.00

Servi avec frites, sauce tartare 
et cornichons

BAVETTE DE BOEUF GRILLÉE  29.00

Boeuf Angus 8 oz, sauce au vin rouge, 
frites et/ou salade

BURGER VÉGÉ    21.00

Pain brioché à la betterave, 
galette de pois chiches croustillante, 
fromage Comtomme, champignons, 
laitue, tomate, mayonnaise et frites

BURGER AU POULET CROUSTILLANT  21.00

Pain brioché, poulet croustillant, 
salade, tomate, mayonnaise cajun
et frites

BURGER AU FROMAGE CLASSIQUE  21.00

Pain brioché, boeuf Angus, 
fromage Comtomme, laitue, 
tomates et frites

BURGER BROMONTOIS  23.00

Pain brioché à la betterave, 
boeuf Angus, bacon de Fumoirs Gosselin, 
fromage Comtomme, champignons, 
laitue, tomates, oignons, 
sauce cajun et frites

+ R E M P L A C E Z  V O S  F R I T E S  + 4 . 0 0
 P A R  U N E  P O U T I N E

M e n u  2 0 2 3 - 2 0 2 4 .  T a x e s  e n  s u s .  P r i x  s u j e t s  à  c h a n g e m e n t  s a n s  p r é a v i s .



B O I S S O N S

BOISSON GAZEUSE 	 4.25

EAU GAZÉIFIÉE 	 4.25

JUS 	 4.25

GURU 	 6.00

C A F É S
L a i t  v é g é t a l  d i s p o n i b l e 

CAFÉ FILTRE 	 3.50

ESPRESSO 	 3.95

ALLONGÉ 	 3.95

AMERICANO 	 3.95

CAPPUCCINO 	 4.75

LATTE 	 4.75

CHOCOLAT CHAUD 	 4.25

THÉ / TISANE 	 3.50

C A F É S  A L C O O L I S É S
S e r v i s  a v e c  c r è m e  f o u e t t é e

CHIC SKIEUR	 10.00

Rhum Sainte-Marie épicé et  
Cremaglace vanille

DOUBLE CRÈME	 10.00

Cremaglace vanille et  
Cremaglace chocolat

DÉBARQUE	 10.00

Coureur des bois et  
Coureur des bois crème

DESCENTE	 10.00

Whisky Sivo, Les Îles Triple sec  
et liqueur de café

MONTE CRISTO	 10.00

Grand Marnier et liqueur de café

C I D R E S

DEUX PÉPINS (BOUTEILLE)	 29.00

Cidre à la poire pétillant,  
Domaine Val Brome 

PET NAT (BOUTEILLE)	 33.00 

Ferme Cidricole Équinoxe,  
Retrouvailles, 2021

P R Ê T - À - B O I R E

ALCOOLISÉ	 9.50

Mojito Sainte-Marie

Spritz Les Îles

Cidre Lacroix Lot 300

Margarita Comont

Shape Mangue/Thé

NON ALCOOLISÉ	 6.50

Bluff Margarita

Romeo’s Gin au choix 

S P I R I T U E U X

Gin Portage/Gin Portage Plage			   9.50

Rhum Sainte-Marie épicé ou coco		  9.50

Vodka White Keys			   9.50

Shooter		  	 5.50



V I N S  R O U G E S
5 oz 8 oz 	Bouteille

VINO LAURIA - VINO A GOGO 	 8.00 13.50 38.00
Syrah – Terre Siciliane  
Italie, 2022

RÉMI POUIZIN - NATIVE 	 12.00 19.00 50.00
Grenache & Syrah 
Côtes-du-Rhône, France, 2021

ORNELLAIA - LE VOLTE 14.00 23.00 68.00
Merlot & Sangiovese  
Ornellaia e Masseto – Toscane, Italie, 2021

CHÂTEAU D’AUZANET 			 45.00
Cabernet Sauvignon + Merlot 
Bordeaux, France, 2016

CANET VALETTE - ANTONYME 49.00
Cinsault & Mourvèdre 
Saint-Chinian, France, 2022

RENÉ BOUVIER 			 72.00
Pinot Noir - Bourgogne, France, 2021

V I N S  B L A N C S
5 oz 8 oz 	Bouteille

LE PIVE 8.00 13.50 38.00
Sauvignon blanc, Viognier 
Roussanne – Pays d’Oc, France, 2021

RÉMI POUIZIN - LES PIOUS 	 10.50 	 17.50 43.00
Clairette & Grenache blanc  
Côtes du Rhône, France, 2022

ROPITEAU FRÈRES 	 12.00 20.00 50.00
Chardonnay 
Bourgogne, France, 2022

RAMÓN BILBAO 			 45.00
Verdejo – Rueda, Espagne, 2021

B I È R E S  E N  C A N E T T E

ARCHIBALD	 9.25
Remonte-pinte – Session IPA
Exclusive à Bromont	

Matante – Ale blonde

Chipie – Pâle Ale rousse

Joufflue – Blanche de style belge

Belle Mer – West Coast IPA

ARCHIBALD FIN BRASSEUR	 10.00

Juicy IPA

Sure aux camerises

LABATT

Budweiser 9.25

Michelob 9.25

Corona sans alcool (355 ml)	 6.50

B I È R E S  E N  B O U T E I L L E
Corona (330 ml)	 6.00

B I È R E S  E N  F Û T
12 oz 20 oz Pichet

7.00 10.00 25.00

7.00 10.00 25.00

7.00 10.00 25.00

7.00	 10.00	 25.00

7.00 10.00	 25.00

7.50 10.50 28.00

	















 8.00 11.00 30.00

C O C K T A I L S

PORTAGE EXOTIQUE 			 9.75
Gin Portage Plage et pamplemousse rose

BLOODY CEASAR LOCAL 			 10.00
Gin Portage, Clamato, marinades et épices

CRÉMEUX À L’ORANGE 			 10.00
Spritz Les Îles et Cremaglace vanille

LES ÎLES SPRITZ BEACH 			 10.25
Vodka White Keys, Spritz Les Îles, Les Îles  
Triple Sec, jus d’orange et jus de canneberge

ONCLE JOHN 			 10.50
Whiskey Sivo, liqueur d’épices, 
sirop d’érable et Angostura

SANGRIA CLUB LOCAL 			 11.00
Sangria Les Îles, vin blanc, Les Îles 
Triple Sec, soda et agrumes

B I È R E  I N V I T É E

Chaque mois La Débarque vous offre une  

bière différente provenant d’une microbrasserie 

de la région. Informez-vous !

N O U V E A U


