
SAUCISSES GRILLÉES*

Accompagnement poivronnade ou choucroute sur pain 
baguette au pesto de tomates séchées

+ Saumon et ciboulette

+ Saumon érable

+ Chorizo

+ Ail et miel

+ Végétarienne

+ Piri-Piri

+ Cheddar Piment

+ Italienne douce

* Un minimum de 7 unités pour chaque type de saucisse choisi

SAUCES
2 choix en plus du ketchup, moutarde, relish

+ Sud-Ouest

+ Moutarde et miel

+ Mayonnaise épicée

+ Mayonnaise érable

+ Sauce BBQ

BROCHETTES MARINÉES 
Jus de citron, huile d’olive, ail, romarin, sel, poivre

+ Brochettes de poulet et légumes (140g)

+ Brochettes de crevettes (7) et légumes grillés

BURGER
Possibilité de remplacer le bœuf par une galette  
de haricots noirs aux épices

+ �Le Classique
Bœuf Angus, salade, tomate, cornichons

+ �Le Cheese
Bœuf Angus, fromage Monterey Jack , tomate, salade, cornichons

+ �Le Bromontois
Bœuf Angus ou poitrine de poulet grillée, brie, bacon 
et champignons sautés

+ �Le Chèvre
Bœuf Angus ou poitrine de poulet grillée, fromage de chèvre, 
thym et citron

ACCOMPAGNEMENTS
2 choix pour le groupe

+ �Salade verte Laitue, carottes râpées, tomates

�+ �Salade de pousses de laitue, bruschetta,
capres, olives

+ �Salade de pâtes du moment

+ �Salade de pomme de terre du moment

�+ �Salade d’édamame, maïs, poivrons rôtis,
canneberges, échalotes, coriandre, ail

+ �Salade de chou

BOISSONS EN CANETTE
Boissons gazeuses, eau, eau gazeuse, jus, etc.

BBQ GOURMET 27$
/personne

MENU 
CORPORATIF

Espace privé réservé selon vos besoins.

Taxes et service non inclus.


